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Laienhafte Fleischbeschau

Auf Wurst und Sulze, Steak und Eotelett haben wir
nur Appetit, wenn wir damit rechnen kinnen, daf sie
von gesunden Tieren stammen und keine schadlichen
Riickstande snthalten. Zu recht erwarten wir, daf
dies sorgfiltig kontrolliert wird — und zwar von
gut ausgebildeten Eraften. Kein anderes Land der
Welt lsistet sich dafir so hoch gualidfiziserte Leute
wie wir — Tierarzte. In Hannover bereitet
Frofessor Wenzel seine Studenten im letzten
Studienjiahr intensiv auf diese verantwortungsvolle
Aufgabe vor: Auch die EG—Fartner haben in Anlehnung
an das deutsche VYorbild per Gesetz wvorgeschrieben,
daf nur Veterindre den innergemeinschaftlichen
Fleischverkehr kontrollieren sollen.

O0-Ton Prof. Wenzel

*Und diese Fleischuntersuchung... Wir kimmern uns
um. .. 42 bessser der Standard sein soll...Wenn Sis
im Kop+ keine Aushildungsvoraussetzungen haben;
werden Sie in der FPraxis auch nichts sehen<

Die Praxis ist der Schlachthof. Hier wird jedes
Tier esinzeln unter die sachverstandige Lupe des
Tierarztes genommen, verdichtige aussortiert und
nadher untersucht. kranke von den anderen isoliert
geschlachtet. In der heute iibhlichen Intensivhaltung
gibt es immer weniger eindeutige Erankheitsbilder,
immer schwieriger sind Erkrankungen zu erkennen.
Der ganze Sachverstand des Tlerarzies ist erst
recht gefragt, wenn es um die verhotense Verwendung
von Heruhigungsmitteln, Hormonen und Antibiotika
geht.

In der Schlachthalle geht es hektischer als im
Hérsaal zu. Hier muf Jjeder Blick . jeder Handgriff
sitzen. Die meisten Schlachthdfe werden privat
betrieben, und das heifit: Zeit ist Geld. Sorgfial-
tige Prifungen hemmen den fArbeitsablauvf, erst recht
Beanstandungen. Und die gibt es nach wie wvor zur
Geniige. Vier von hundert angelieferten Tieren sind
krank uand milssen gesondert untersucht werden. BEei
fast der HAlfte der Schweine und einem Fianfitel der
Rinder missen verinderte Organen verworten werden.
Beanstandete Tierkdrper werden vorli3ufig beschlag-—
nahmt, damit ihr Fleisch nicht auf den Ladentisch
kommt. Kein Brund also, bei den Untersuchungen am
Tier nachliassiger zu werden.
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Seit zwei Jahren gibt es ein neuss Fleischhygiene—
gesetz — mit einschneidenden Verianderungen. Der
Fleischheschauer, der dem Tierarzt bisher als
Hilfskraft zur Beite stand, soll nun die kKontrollen
eigenstandig durchfihren. Ausgerechnet wir weichen
damit wvon der EG-Gesetzgebung ab.

Der Autor des Gesetzes beschwichtigt aber:
0-Ton Dr. Chaumet (BMJFFG)

"Fir das gesamte Gebiet der Fleischhygiene ... ist
in Yerwaltungsvorschrift naher beschrieben.”

Doch mit dieser nachgeschobenen

Verwal tunasvorschrift hat es einen Haken. 5i
gesteht dem Tierarzt mehr Kompetenzen zu al
Gesetz selbst — und das ist verfassungswidrig, hat
also keine Gesetrzeskraft. In der amtlichen
Begrindung kann man zudem lesen, wie man =sich im
Ministerium die Aufsicht vorgestelli hat.. Dort
steht,. daff der amtliche Tierarzt die Fleischkon—
trolieure nicht standig =zu beaufsichtigen hat und
daff 2in selbststandiges Arbeiten des HEontrollsurs
zulassig ist — im Hahmen seinegr fualifikation.

Diese Bualifikation sollte in siner Verordnung noch
ndher festgelegt werden. Zu mehr als einem Entwuars
ist es allerdings auch nach zwei Jahren Gesstz noch
nicht gekommen. Danach ist fir den Eontrollewr der
Hauptschulabschliaff und 2in dreimonatiger Lehrgang
vorgesehen.

Die neue Realitit zeichnet sich in der Praxis schon
ab. Vertrige von Tierarzten werden nicht
verlingert, stattdessen Eontreolleure eingestellt.
Damit hofft man, von den &00 Mio Mark, die die
Fleischbeschau jdhrlich kostet 200 Mio einsparen zu
kénnen. Eine Rechnung zu Lasten des Verbrauchers.



